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Issus de vignobles Premier & Grand Cru uniquement. Vin d’équilibre naturel met l'accent sur les fruits plus mûrs. Dans 
cet assemblage, le style est exotique & de caractère, voire tropical. Il y a des notes de fruit de la passion, de carambole 
& de pamplemousse, mais pas du tout fantaisistes. Finale très longue & droite.
 

Champagne rond & délicat pour une parfaite association avec les mets sucrés/salés & les desserts. Une douce 
effervescence, une robe brillante & élégante de couleur jaune doré. Un nez intense & riche avec des notes de fruits secs, 
amandes & noisettes, ainsi que des arômes de grillé. 
 

Ce Champagne est élaboré à partir des raisins provenant d'une seule parcelle Premier Cru de Dizy nommé « Les Grains 
D’Argent ». Il en résulte un vin aux notes de fleurs blanches, d’aubépine & de fleurs de vigne. Les arômes d'agrumes & 
de pomme verte accompagnent ceux de la menthe fraîche. Lisse & frais, il présente une belle longueur en bouche. 
 

 
 

Robe or, limpide & brillante. Le nez développe des notes d'épices douces, de muscade & de fleurs blanches. La bouche 
est mure & nette, avec un beau volume. Sa puissance aromatique est axée sur les fruits à chair blanche avec quelques 
notes briochées. Une belle longueur en bouche. 
 

Les vieilles vignes de plus de 50 ans de cette parcelle d'exception expriment la parfaite harmonie des trois types de sols 
du vignoble, donnant de la complexité à ce grand Vin de Bourgogne. Robe jaune persistante débutant avec des arômes 
de pommes mûres, de poires, d'épices avec une touche de chêne. Vin riche, aux arômes expressifs & d'une extraordinaire 
finesse. La finale est portée par le minéral avec une acidité ferme & saisissante. 
 

La parcelle 1er Cru Les Terres Blanches est située au Sud du village de Nuits-St-Georges en Bourgogne. La robe de ce 
vin, aux jolies reflets verts, est d’un beau jaune vif. Le premier nez, réducteur, s'ouvre progressivement sur des notes de 
pierre à fusil & d'abricot sec. En bouche, le vin est droit & ciselé, sa finale saline est d'une grande fraîcheur. 
 

Jolie robe rouge rubis profond aux reflets violacés brillants. Le nez est expressif marqué par de généreux arômes de 
cerises rouges. Il développe des notes épicées de laurier & de fumées. Ce Mercurey à la texture ample & veloutée, 
dispose d'une certaine puissance. C'est un vin boisé bien intégré. 
 

Ce pinot noir parfumé éclate de saveurs de prune & de cerise noire ensoleillées, accentuées par des notes de fleurs & 
d'épices douces. Un vin riche & fruité, il est ancré par une profonde minéralité terreuse & une colonne vertébrale droite 
d'acidité & de tanin. 
 

Le Premier Cru Aux Perdrix est l'un des plus beaux terroirs de l'appellation Nuits-Saint-Georges. Robe d'un rouge 
soutenu & brillant. Nez assez complexe composé d'épices, de griotte & de cassis ainsi que d'une pointe plus terrienne. 
Les tanins fondus permettent d'apprécier sa texture onctueuse & équilibrée. La finale s'étire toute en fraîcheur. 
 

Ce vin est riche, sombre & explosif. Fruits à chair foncée, clous de girofle mentholés, réglisse, terre brûlée, cuir & fleurs 
séchées sont quelques-unes des notes qui donnent du caractère au 2019. Profond & résonant, d'une immense 
profondeur, il est un vin d'une intensité débridée. Des pans de tanins enveloppent la finale immense & substantielle. 

 

« En matière de vin j'ai vraiment des goûts simples : je choisis toujours ce qu'il y a de meilleur » 
Oscar Wilde 


